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Un produs culinar din Bihor, analizat la Comisia Europeana pentru obtinerea

calitatii de Specialitate Traditionala Garantata

Dosarul pentru înregistrarea produsului "Tocana de unghii de porc De Bihor - produs obtinut potrivit

traditiei din Bihor" se afla în etapa de analiza la nivelul Comisiei Europene, în vederea obtinerii sistemului

de calitate Specialitate Traditionala Garantata (STG), informeaza, miercuri, Ministerul Agriculturii si

Dezvoltarii Rurale (MADR), pe pagina sa de Facebook.

Potrivit institutiei, spre deosebire de indicatiile geografice, schema de calitate STG nu se refera la o zona

geografica specifica, ci evidentiaza un mod de productie, o compozitie sau o reteta care corespunde unei practici

traditionale recunoscute.

"Preparatul reprezinta o specialitate culinara calda, adânc înradacinata în asezarile rurale ale judetului Bihor,

reflectând obiceiurile traditionale de valorificare integrala a resurselor în gospodarii. Elementul central este

utilizarea picioarelor de porc (denumite local "unghii") asociate cu ciolanul de porc afumat, ceapa galbena, untura,

usturoi, legume si condimente. Specificitatea retetei consta în gatirea lenta (fierberea îndelungata timp de doua-trei

ore). Aceasta metoda permite extractia naturala a colagenului din picioarele de porc si ciolanul afumat, oferind

sosului o textura fina, cremoasa si consistenta, fara a fi necesara adaugarea agentilor artificiali de îngrosare", se

precizeaza în comunicatul MADR.

Dosarul tehnic atesta transmiterea acestei retete din generatie în generatie de peste trei decenii, fiind o prezenta

constanta atât în bucataria familiala, cât si în oferta restaurantelor si evenimentelor culturale din regiune.

Grupul aplicant care a documentat si a depus caietul de sarcini este Asociatia Agentia de Management al

Destinatiei Bihor, beneficiind de sprijinul comunitatilor locale în realizarea cercetarilor de teren si publicarea

retetelor traditionale.

Acesta este unul din cele 13 produse agroalimentare aflate în etapa de verificare la nivelul Comisiei Europene.

page 1 / 1


